
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COLHEITA SELECCIONADA  

VINHO BRANCO 2019 

 

VINHO D.O.C. ALENTEJO 

Castas: Verdelho, Alvarinho 

  
Vinificação: Vindima manual. Fermentação em 
cubas de inox com controlo de temperatura. 

 
Longevidade Prevista: 2 a 3 anos 

 
Teor Alcoólico: 14,1 %  
pH: 3,38 
Acidez Total: 5,5 g/L  
Acidez Volátil: 0,28g/L  
SO2 Livre: 29 mg/L  
SO2 Total: 92 mg/L 

 
Notas de Prova: Cor citrina. Aroma frutado, 

muito rico. Paladar harmonioso, boa estrutura, 

final fresco e mineral. 

 

Enólogo: Rui Reguinga 
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